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ARGOMENTI

* Principi e valutazione del deterioramento dei prodotti ittici

» Misure pratiche per garantire una durata di conservazione

ottimale dei prodotti ittici freschi MANUALE PER LA QUALITA
DEI PRODOTTI ITTICI
« Gestione del pescato a bordo dei pescherecci FRESCHI DELLA CAMPANIA
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27 Schede di valutazione sensoriale di pesci, crostacei e molluschi
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