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La spettroscopia nel vicino imnfrarosso (NIR)
per la determinazione della qualita del
prodottl 1ttici
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Esempio di spettro NIR
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Batch: Tonno pinne gialle 01/03/23 lotto2327
Application: Tonno fresco filetti
103/01/2023 15:30)
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Applicazioni della spettroscopla NIR
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Scanning del
campione

Acquisizione
dello spettro

Elaborazione
dello spettro

Analisi
chemiometrica
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(analisi delle
componenti
principali)

Test di
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Elaborazione
dati
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* A - campione fresco

* B - campione refrigerato a +4°C per 7 giorni

* C - campione refrigerato a +4°C sottovuoto per 7 giorni
* D - campione a T ambiente conservato per 4 giorni

* E - campione a T ambiente conservato per 7 giorni
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Lan, W., Liu, J., Hu, X., Xiao, L., Sun, X., & Xie, J. (2021). Evaluation of quality changes in big-eye tuna (Thunnus obesus) based on near-infrared reflectance spectroscopy (NIRS) and low field nuclear magnetic
resonance (LF-NMR). Journal of Food Process Engineering, 44(2), e13613.
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Conclusioni |5z

* L’applicabilita dello strumento, per la determinazione della qualita de1 prodotti ittici.
 Ulteriori ricerche sono necessarie per ampliare il dataset, non solo per campioni di

tonno ma anche per altre specie ittiche, per poter effettuar un’analisi quantitativa.
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