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La spettroscopia NIR (Near Infrared) 
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Campi di applicazione 

Vantaggi

• Analisi rapida
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Applicazioni della spettroscopia NIR
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Campioni analizzati 
Thunnus thynnus

• A - campione fresco

• B - campione refrigerato a +4°C per 7 giorni

• C - campione refrigerato a +4°C sottovuoto per 7 giorni

• D - campione a T ambiente conservato per 4 giorni 

• E - campione a T ambiente conservato per 7 giorni



A - campione fresco
B - campione refrigerato 7gg
C - campione refrigerato 

sottovuoto 7gg
D - campione a T ambiente 4gg
E - campione a T ambiente 7gg
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Conclusioni

• L’applicabilità dello strumento, per la determinazione della qualità dei prodotti ittici.

• Ulteriori ricerche sono necessarie per ampliare il dataset, non solo per campioni di

tonno ma anche per altre specie ittiche, per poter effettuar un’analisi quantitativa.
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